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Menukort

Uge 47

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller
© Cremet aspargessuppe med kgdboller
© Indisk inspireret linsesuppe

O Rejerand med =g og dild, rugbrgdschips

KUNDEFAVORITTER

© Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal

© Kyllingefrikassé med asparges, kartofler

© Karbonade, smorsovs, kartofler, &rter og qulergdder

O Keadboller i tomatsovs, persillekartofler, benner med mandler, bacon

HOVEDRETTER

Bagt farsbrgd af okse med feta, persille, skysovs, kartofler, greanne bgnner
Braiseret nakkefilét af gris, skysovs, kartofler, gammeldags radkal
Biksemad, ketchup, syltede redbeder

Simregryde med oksekgd og soltgrrede tomater, kartoffelmos, majs
Fiskefrikadeller, persillesovs, kartofler, gulergdder

Svenske kadboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersylt

Butter Chicken, mix af ris, serter

Kotelet af gris, svampesovs, kartofler, rosenkal

Klassiske hvidkalsrouletter, muskatsovs, kartofler, syltede redbeder
Plantebaseret Butter Chickles, mix af ris, greanne bgnner - vegetarisk

DESSERTER

Sveskegregd, maelk

Ananasfromage med fladeskum

Gammeldags ®blekage med makroner og fladeskum
Rasyltede blommer med kanel, vanilje- limecreme
Risengrgd, kanelsukker, smorklat

Moccafromage med chokoladestykker og fladeskum
Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Ableskiver, jordbaermarmelade

SALATER

® Revet gulerod med citron
@ Grgnkal med tranebaer og valngdder
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Menukort

Uge 48

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Cremet blomkalssuppe

© Flgdelegeret tomatsuppe med kedboller

O Dampet torsk med rejer, blomkal, dressing, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Bolleriselleri, kartofler

© Coq au vin, kartofler

© Bagt farsbred af gris med porrer, svampesovs, kartofler, ratatouille med tomat
O Pandestegte frikadeller, varm kartoffelsalat, s&rter

HOVEDRETTER

Karbonade, skysovs, kartofler, rosenkal

Kogt kalvetykkam, peberrodssovs, kartofler, gréanne bgnner

Spaghetti bolognese med champignon, selleri, gulergdder og hvidlgg

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag, syltede redbeder
Hvidvinsdampet morksej i cassoulet, ris

Mignon af gris, redvinssovs med bacon, kartofler, arter

Gule rter, spraengt nakkefilet af gris, kartofler, syltede redbeder

Marokkansk kyllingegryde med grentsager og kikaerter, mix af ris

Brandende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Tomatdhal, rgde linser og krydret rgdlggspynt, m. ris og graesk yoghurt - vegetarisk

DESSERTER

Ablegred, maelk

Sherryfromage med chokoladestykker og fladeskum

Henkogte pzerer, karamelflade

Panna cotta, brombaersirup

Mannagred, kanelsukker, smgrklat

Abrikostrifli med makroner, vaniljecreme, fladeskum og et staenk sherry
Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Pandekager, solbeermarmelade

SALATER

® Coleslaw med rodfrugter
@ Iceberg, agurk, pebermix og feta med creme fraiche dressing
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Klassiske retter, der smager af
kaerlighed

| disse uger skal vi bade tage afsked med november maned og tage
hul pa en ny maned, december. December maned er opkaldt efter det
latinske ord ‘decem’, hvilket betyder 10, da man ifglge den romerske
kalender havde marts, som den fgrste maned. Det er selvfglgelig ogsa
tiden for nedtzelling til jul, hvor man, traditionen tro, taender advents-
kransens lys et efter et for hver sgndag indtil den 24. december, jule-
aften/Jesu fedsels 'komme'. Traditionen med advent og adventskran-
sen i Danmark kom omkring Fagrste Verdenskrig, 1914-1918, hvilket var
en tradition de tyske soldater viderefgrte til beboerne i det sgnder-
jyske. Senderjylland var under tysk besaettelse indtil 1920, hvor sgnder-
jyderne brugte adventskransen som et symbol for frihed og hab og
blev udsmykket med rgde og hvide band for at vise deres braeendende
karlighed og tilhgrsforhold til Danmark. Vi har i denne anledning der-
for valgt at tilbyde vores 'breendende kaerlighed’, som bliver serveret
med kartoffelmos og syltede rgdbeder. Derudover vil | kunne finde en
vaskeagte kundefavorit i form af karbonader med smgrsovs, kartofler,
erter og gulergdder. Hvis dette ikke er i din smag, vil der som altid
vare mange flere retter at vaelge imellem. Du kan ogsa finde

« Pandestegte frikadeller, varm kartoffelsalat og ®rter

« Kgdboller i tomatsovs, persillekartofler, benner med mandler og
bacon

» Bagt farsbred af gris med porrer, svampesovs, kartofler, ratatouille
med tomat
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