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Menukort

Uge 45

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Rosenkalssuppe med bacon

© Risalamande, kirsebaersovs

O Klassisk tunmousse med dild, rugbrgdschips

KUNDEFAVORITTER

© Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

© oOvnstegt kylling, paprika-tomatsovs, kartofler, majs

© Appelsinmarineret kalkun, skysovs, kartoffelgratin, bagte quleradder m. estragon
O Karbonade, skysovs, kartofler, ratatouille med tomat

HOVEDRETTER

Chili con carne med rgde bgnner, ris, majs

Ovnstegt kamsteg, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

Traditionel forloren and m. svesker, skysovs, kartofler, ingefarkrydret blommekompot
Hjertemillionbef af ungkvaeg, kartoffelmos, syltede redbeder

Hvidvinsdampet torsk, sennepssovs, kartofler, ovnbagte redbeder med peberrod
Pasta med tomatfladesovs, bacon, grenne bénner

Gammeldags grgnkalssuppe, sprengt nakkefilet af gris, kartofler

Skipperlabskovs med kalvetern, smgr, balsamico-honningmarinerede redbeder
Kalkungryde med mangochutney, ris

Tarteletter, plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

Skovbargred, maelk

Romfromage med fladeskum

Mandelbudding, saftsovs

Klassisk fladerand, appelsin-vaniljesovs
Blabar-hindbaersuppe, grask inspireret yoghurt
Cremet aspargessuppe med kgdboller
Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Vaffel, jordbeermarmelade

SALATER

® Redkalssalat med mandarin og valngdder
@ Gulerodsrakost med iceberg og tranebaer

66000600000

60000600000



Menukort

Uge 46

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Kartoffelsuppe med porre

© Fiskesuppe med rejer, hvidvin og flade

O Kyllingesalat med majs, peberfrugt og bacon, rugbrgdschips

KUNDEFAVORITTER

© Simregryde med gris og cocktailpglser, kartoffelmos, majs

© Kylling Tikka Masala, mix af ris, mangochutney

© Traditionel forloren hare, vildtsovs, kartofler, gammeldags rgdkal

O Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg, syltede redbeder

HOVEDRETTER

Tarteletter, stuvning med rter, gulergdder og skinke

Hamburgerryg, aspargessovs, kartofler, gulergdder, broccoli
Okselasagne med grgntsager og bechamelsovs

Ungkvaglever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Stegt laksefilét, fladestuvet spinat, dild krydrede kartofler, gulergdder
Oksek@d med réde bgnner, cous-cous med grgntsager

Ovnstegt revelsben af gris, skysovs, kartofler, chilikrydret eeblekompot
Pandestegte frikadeller, hvidkalsstuvning, kartofler, syltede redbeder
Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Dhal med kokosmalk, courgetter og r@gde linser, ris - vegetarisk

DESSERTER

Redgred, maelk

Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup

Svesketrifli med makroner, vaniljecreme, fladeskum og et staenk sherry
Kanelbagte &bler med hasselngdder, fladeskum

Gammeldags hyldebarsuppe med abler

Mannadessert, kirsebarsovs

Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Amerikanske pandekager, solbeermarmelade

SALATER

® Broccolisalat med rosiner
@ Hvidkal, vindruer, valngdder med abledressing

66000600000

60000600000



Danmark Spiser Sammen mod
Ensomhed

| Danmark er der ca. 380.000 voksne og 20.000 begrn, der fgler sig
ensomme. Derfor afholdes der i hele uge 45 begivenheden “Danmark
Spiser Sammen - Folkebevagelsen mod Ensomhed”, hvor alle der har
lyst, kan ga ind pa deres hjemmeside og tilmelde sig til faellesspisning pa
en lokation i naerheden. Alle er inviteret til et fantastisk arrangement,
hvor faellesskab, hygge og samveer er i fokus. Derudover skal vi ogsa
fejre Mortensaften den 10. november. Mortensaften fejrer vi Sankt
Morten, som efter signede blev forradt af geessene. Han besluttede
derefter, at man skal straffe gasen, ved at spise den hvert ar den 10.
november pa Mortensaften. Grundet stor tumult pa det europaiske
marked i disse tider, er det desvaerre ikke muligt for os at servere and
fra Det Danske Madhus til Mortensaften. Derfor har vores dygtige mad-
udviklere tryllet i kgkkenet og forberedt et helt sarligt pletskud spe-
cielt til denne anledning. Du kan derfor se frem til en appelsinmarineret
kalkun med skysovs, kartoffelgratin, bagte guleredder m. estragon. Du
kan selvfglgelig ogsa altid vaelge imellem vores 13 andre lekre hovedret-
ter hver uge, hvor flere af vores kundefavoritter selvfglgelig optraeder:

« Kylling tikka masala med mix af ris og mangochutney
» Simregryde med gris, cocktailpglser, kartoffelmos og majs
« Pandestegte frikadeller med skysovs, kartofler og blomkal

Et festmaltid er sjeldent fuldendt uden dessert... og helst flere af dem.
Sa hvorfor ikke forkale dig selv med én eller flere af vores 10 ugentlige
desserter, hvor du i uge 45 og 46 kan se frem til, for eksempel klas-
sisk fladerand med appelsin-vaniljesovs eller amerikanske pandekager
med solbaermarmelade samt mange, mange flere.

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46



