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Menukort

Uge 37

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Cremet aspargessuppe med kgdboller
Forarslggsuppe

Maskeret blomkal med rejer, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Boller i karry med gulergdder, log og &bler, ris

Provencekrydret kylling, pasta med basilikumflgde, gréanne bgnner
Bagt farsbréd med soltgrrede tomat, skysovs, kartofler, broccoli
Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

Tarteletter, hons i asparges

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg, syltede redbeder
Svenske k@dboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersyit
Fiskefrikadeller, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

Kyllingebryst, tomatsovs med hvidvin, kartofler, blomkal
Ramslggmarineret filet af gris, fladekartofler, gréanne bgnner

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, erter

Brandende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Skovbargred, maelk

Ymerfromage, hindbaersovs

Henkogt ananas og fersken, racreme

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Blabar-hindbaersuppe, grask inspireret yoghurt
Gammeldags rabarberkage med makroner og fladeskum
Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede

Vaffel, jordbaermarmelade

SALATER

19)
D

Spidskal, fersken, ngdder med fersken dressing
Iceberg, pasta, majs, forarslgg, tomat med olie-eddike dressing



Menukort

Uge 38

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Kokossuppe med kylling, rgd karry, hvidleg og ingefaer
Cremet champignonsuppe

Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, agurkesalat

Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikarter, mix af ris
Karbonade, stuvede rter og gulergdder, kartofler

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Bagt farsbrad af gris med porrer, fleadesovs, kartofler, gulergdder
Hamburgerryg, aspargessovs, kartofler, gulergdder, broccoli
Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal

Hakkebgf i fledesovs champignon, ovnbagte kartofler med courgetter
Hvidvinsdampet Hoki filet, frikassé med asparges og dild, pasta
Enebargryde af gris i tern, kartofler, grénne bgnner

Biksemad, ketchup, syltede redbeder

Pulled pork, saltet smor, kartofler, sennepsmarineret coleslaw

Raget kylling, pasta i basilikumflade, greanne bgnner

£&ggekage med kartoffel og spinat, tomater med lgg, rugbrgd, smer - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Rabarbergrgd, maelk

Sherryfromage med chokoladestykker og fladeskum
Ablesuppe med tvebakker

Frugtsalat med chokoladedrys

Hindbaerkoldskal

Risengred, kanelsukker, smgrklat

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede

Amerikanske pandekager, solba&rmarmelade

SALATER

19)
D

Tomatsalat med feta, l#g og oliven
Gulerodsrakost med ananas



Optimistisk efterar

Selvom vi er godt i gang med aret fgrste efterarsmaned, sa behgver
det skam slet ikke vaere en kold og gra oplevelse. 1 2016 gik Danmark
nemlig amok med en varmerekord, hvor middeltemperaturen var pa
16,2 grader, og vi ramte hele 29,9 grader pa den varmeste dag. Sa lad
os vaere optimistiske — tro kan jo flytte bjerge.

Man behgver dog ikke anstrenge sig saerlig meget, nar det kommer
til vores mad og service. Vi er altid klar med hjemmelavet mad fyldt
med den rigtige ernaering, sa du kan slappe af og forhabentlig nyde
det skgnne vejr uden bekymringer.

En ret der favner lige sa bredt som september maned, er vores
kokossuppe med kylling, red karry, hvidlgg og ingefaer. Rettens farver
og de komplekse smagsnuancer er som september i en ngddeskal. Sa
hvorfor ikke forkaele dig selv med dette pletskud fra udlandet?

Som altid har vi meget, meget mere at byde pa, som fx:

« Forarslggsuppe
 Fiskefrikadeller, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

e Aggekage med kartoffel og spinat, tomater med lgg, rugbrad, smer - vegetarisk

Velbekomme
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MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



