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Uge 25-26




Menukort

Uge 25

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller
© Cremet aspargessuppe med kgdboller
© Minestronesuppe

O Rejesalat med asparges, rugbrgdschips

KUNDEFAVORITTER

© Bagt farsbrod med cherrytomat, skysovs, kartofler, broccoli

© Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikarter, mix af ris
© Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, gammeldags redkal
O Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

HOVEDRETTER

Karbonade, stuvede rter og gulergdder, kartofler

Tarteletter, hgns i asparges

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg, syltede redbeder
Ungkvaglever med bacon, skysovs, kartofler, pickles

Stegt radspaettefilét, persillesovs, kartofler, marinerede gulergdder og lag

Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris

Spraengt nakkefilet af gris, kold kartoffelsalat, certer

Braiserede kaber af gris, skysovs, kartofler, tomatsalsa med hvidlgg og persille
Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, serter

Tarteletter, plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

Brombaer-ribsgred, malk

Hindbardessert med fladeskum

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags rabarberkage med makroner og fladeskum
Ymerfromage, jordbarsovs

Frugtsalat med chokoladedrys

Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebrgd med malt, flade

Vaffel, jordbeermarmelade

SALATER

@ Iceberg, broccoli, gulerod, srter BEMARKNINGER:
med flgde-eddike dressing ¥ Husk! Det er nu, du kan
@ Hvedekernesalat, pesto og soltgrrede tomater bestille nye survarer.

66000600000

66000600000



Menukort

Uge 26

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksek@dssuppe med ked- og melboller

Asiatisk inspireret karrysuppe med kylling og ris
Cremet champignonsuppe

Hgnsesalat med asparges og champignon, mini toast

KUNDEFAVORITTER

(1]
2]
(3]
(4]

Karbonade, stuvede blomkal, kartofler, syltede redbeder
Ovnstegt kylling med persille, skysovs, kartofler, agurkesalat
Boller i karry med gulergdder, lag og bler, ris

Enebargryde af gris i tern, kartoffelmos, broccoli

HOVEDRETTER

66000600000

Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal
Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, glaserede perlelgg

Bagt farsbrgd af gris med porrer, fladesovs, kartofler, gulergdder
Svensk pglseret, erter

Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

Roget kylling, pasta i basilikumflgde, grgnne bgnner

Kalvegryde med jordskokker og svampe, kartoffelmos

Chili con carne med rgde bgnner, ris, majs

Sprangt nakkefilet af gris, fladesovs, kartofler, blomkal og gulergdder
Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Rabarbergred, maelk

Chokolade-ngddefromage med flgdeskum
Henkogt ananas, racreme
Blabar-hindbaersuppe, grask inspireret yoghurt
Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Ymerkoldskal, kammerjunkere

Jordbaergred, malk

Citronfromage med flegdeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede
Amerikanske pandekager, solbeermarmelade

SALATER

19)
20

Iceberg, majs, erter, pebermix og creme fraichedressing
Waldorfsalat



Kom sol, kom sommer

Dremmer du ogsa lidt om sydens sol? Godt nok er der intet som
den danske sommer, men sommetider kan man ogsa drgmme om
udenlandsrejser og sydlandsk stemning. Derfor bringer vi nogle af de
dejligste udenlandske retter hjem til dig. Gleed dig fx til marrokansk
kyllingegryde med grentsager og kikarter, pasta carbonara med bacon
og hvidlag eller asiatisk inspireret karrysuppe med kylling og ris. Det er
sa dejligt om ikke andet at lade smagssanserne tage pa rejse i ny og
nz. 0g er du mere til de velkendte danske retter, er vi selvfglgelig ogsa
godt daekket ind pa den front. Nyd fx arets fgrste kartoffelsalat, som
selvfglgelig ikke skal varmes. Se ogsa frem til:

- Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler,
blgde lgg og syltede redbeder

» Stegt readspaettefilét, persillesovs, kartofler,
marinerede gulergdder og lgg

« Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags rédkal

Til at afslutte alle herlighederne kan du ogsa glaede til desserter som
brombaer-ribsgregd, citronfromage, vafler og selvfglgelig fordi det er
sommer; ymerkoldskal med kammerjunkere samt meget, meget mere.

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46



