


Menukort

Uge 9

FORRETTER

(1)
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Forarslggsuppe

Cremet aspargessuppe med kagdboller
Klassisk tunmousse med dild, rugbrgdschips

KUNDEFAVORITTER

(1]
2]
3]
(4]

Bagt farsbred med gulergdder og @rter, fladesovs, kartofler, blomkal
Ovnstegt kylling, paprika-tomatsovs, kartofler, majs

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, marinerede gulergdder
Karbonade, skysovs, kartofler, rabarberchutney

HOVEDRETTER

6000600000

Chili con carne, rgde bonner, ris, majs

Ovnstegt kamsteg, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal
Forarsfrikassé med kalv, asparges og forarslgg, kartofler, broccoli
Ungkvaglever med bacon, skysovs, kartofler, pickles
Fiskefrikadeller, remouladesovs, kartofler, broccoli

Pasta med tomatflgdesovs skinke og bacon, grenne bgnner

Gule rter, spraengt nakkefilet af gris, kartofler, syltede rodbeder
Skipperlabskovs med kalvetern, smgr, balsamico-honningmarinerede redbeder
Kalkungryde med mangochutney, ris

Indisk krydret gryderet med soyabites og garam masala,

quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Skovbargred, maelk

Romfromage med fledeskum

Mandelbudding, rabarberkompot

Klassisk fladerand, appelsin-vaniljesovs
Perlebyggred, solbaersirup

Henkogt fersken og blommer m/sten, valngddecreme
Jordbargred, malk

Citronfromage med flgdeskum

Gammeldags ollebred med malt, flede

Vaffel, jordbaermarmelade

SALATER

19)
20

Redkalssalat med mandarin og valngdder
Gulerodsrakost med iceberg og tranebaer



Menukort

Uge 10

FORRETTER

(1
(2
(3
(4]

Oksek@dssuppe med ked- og melboller

Kartoffelsuppe med porre

Fiskesuppe med rejer, hvidvin og flade

Kyllingesalat med majs, peberfrugt og bacon, rugbrgdschips

KUNDEFAVORITTER

(1
(2
(3
(4

Simregryde med gris og cocktailpglser, kartoffelmos, majs

Tikka masala kylling, indisk inspirerede ris med ngdder

Traditionel forloren hare, vildtsovs, kartofler, rodkal

Pandestegte frikadeller, hvidkalsstuvning, kartofler, syltede redbeder

HOVEDRETTER

6000600000

Tarteletter, stuvning med arter, gulergdder og skinke

Kogt kalvetykkam, peberrodssovs, kartofler, gréanne bgnner
Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Hjertemillionbgf af ungkvaeg, kartoffelmos, syltede redbeder

Stegt laksefilét, fladestuvet spinat, dild krydrede kartofler, gulergdder
Svenske k@dboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersylt

Ovnstegt revelsben af gris, skysovs, kartofler, chilikrydret eeblekompot
Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag, syltede redbeder
Okseked med réde bgnner, cous-cous med grgntsager

Dhal med kokosmeelk, courgetter og rede linser, ris - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Redgred, maelk

Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup

Svesketrifli med makroner, vaniljecreme, fledeskum og et staenk sherry
Kanelbagte a&bler med hasselngdder, fladeskum

Kold rabarbersuppe med sherry, fladeskum

Mannadessert, kirsebaersovs

Jordbaergred, malk

Citronfromage med flegdeskum

Gammeldags dllebrgd med malt, flade

Amerikanske pandekager, solbeermarmelade

SALATER

©
20

Marinerede benner med rgd peber og perlelgg
Bulgursalat med abrikoser, tranebaer



Begyndende forarsfornemmelser

Selvom temperaturen stadig melder om vinter, siger kalenderen, at det
nu er forar. Vi kombinerer de to arstider og laver en blid overgang i
kokkenet. Derfor byder menuerne i disse uger bade pa retter, der kan
varme i den sidste vinterkulde og retter, der stille og roligt lader de sma
forarsfornemmelser maerke pa sig. Prev fx vores forarslggssuppe, chili
con carne, simregryde med svindekgd, cocktailpglser og kartoffelmos
eller byd foraret velkommen med en lekker forarsfrikassé med kalv,
asparges og forarslgg serveret med kartofler og broccoli. Og er du
sulten efter mere er vores menuer heldigvis spekket med 14 lxkre
retter hver uge, sa se ogsa frem til:

- Dansk hakkebof med skysovs med lgg, kartofler,
blgde log og syltede redbeder

« Pandestegte frikadeller med skysovs, kartofler
og marinerede gulergdder

 Indisk krydret gryderet med soyabites og
garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

Udover foraret, er der hos de fleste ogsa chance for, at den sgde tand
melder sin ankomst, og det er lige praecis sadan, det skal veere. Derfor
tilbyder vi, som altid, ogsa i disse uger pa et vaeld af laekre desserter (10
hver uge for at vaere hel praacis). Glad dig til romfromage med fladeskum,
klassisk fladerand med appelsin-vaniljesovs, kold rabarbersuppe med
sherry og fledeskum, redgred med maelk, svesketrifli med makroner,
vaniljecreme, fledeskum og et staenk sherry, samt mange andre dejlige
fristelser.

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46



