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Menukort

Uge 7-8



Menukort

Uge 7

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller
© Cremet aspargessuppe med kgdboller
© Minestronesuppe

O Rejesalat med asparges, rugbrgdschips

KUNDEFAVORITTER

© Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal
© Coq au vin, kartofler

© Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris
O Karbonade, stuvede blomkal, kartofler, syltede redbeder

HOVEDRETTER

Bagt farsbred med cherrytomat, skysovs, kartofler, broccoli
Tarteletter, hgns i asparges

Klassisk millionbef, kartoffelmos, syltede redbeder
Ungkvaglever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag
Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder
Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, serter

Braiseret okseinderlar, fleadekartofler, gréanne bgnner

Brunkal, spraengt nakkefilét af gris, rugbrgd

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag
Tarteletter, plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

Brombaer-ribsgréd, malk

Kirsebaerfromage med fledeskum

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fladeskum
Gammeldags kaernemalkssuppe, rosiner

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, meaelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebrgd med malt, flade

Ableskiver, jordbaermarmelade

SALATER

@ Iceberg, broccoli, gulerod, erter med BEMARKNINGER:
flade-eddike dressing ¥ Husk! Det er nu, du kan
@ Hvedekernesalat, pesto og soltgrrede tomater bestille nye survarer.
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Menukort

Uge 8

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med ked- og melboller

© Kokossuppe med kylling, red karry, hvidlgg og ingefeer
© Cremet champignonsuppe

O Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Bagt farsbrad af gris med porrer, fladesovs, kartofler, ovnbagte rodfrugter
© Ovnstegt kylling med persille, skysovs, kartofler, agurkesalat

© Bollerikarry med gulergdder, lag og &bler, ris

O Karbonade, stuvede rter og gulergdder, kartofler

HOVEDRETTER

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, glaserede perlelgg

Hvidkalsgryde med oksekgd og gulergdder tilsmagt med karry og soja, rugbrad
Svensk pglseret, erter

Hvidvinsdampet torsk, sennepssovs, kartofler, ovnbagte redbeder med peberrod
Pasta med tomatflgdesovs og kylling, hvidlegsmarinerede grgnne bgnner
Enebaergryde af gris i tern, kartoffelmos, grenne bgnner

Oksegullasch med grgntsager, kartoffelmos

Braiserede kaber af gris, skysovs, kartofler, tomatsalsa med hvidlgg og persille
Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder - vegetarisk

DESSERTER

Abrikos-havtorngred, maelk
Chokolade-ngddefromage med flgdeskum
Tiramisu

Frugtsalat med chokoladedrys
Blabar-hindbaersuppe, grask inspireret yoghurt
Risengred, kanelsukker, smgrklat

Jordbaergred, malk

Citronfromage med flegdeskum

Gammeldags dllebrgd med malt, flade
Pandekager, solbeermarmelade

SALATER

@ Savoykal og blomkal i skyrcreme tilsmagt med dijonsennep
@ Waldorfsalat
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Vinterklassikere

Mens andre drager pa ski, forkaeler vi dig med lekre retter, der smager
sa godt, at din beslutning om at blive hjemme g@r dig glad helt ind
i dit madhjerte. Nar det er koldt udenfor med blaest, is pa ruderne
og morgenfrost, skal der varme retter pa bordet. Og gerne supper,
simreretter, krydret mad og selvfglgelig seesonens ravarer som Kkal
og rodfrugter. Derfor tilbyder vi i disse uger retter til dig, der varmer,
som minestronesuppe, cremet aspargessuppe, coq au vin, gullasch
og millionbgf, og sideretter som dejlig waldorfsalat eller kalsalat med
savoykal og blomkal vendt i en laekker skyr-sennepsdressing. Er du
mere til fisk eller foretraekker noget uden kad, tilbyder vi ogsa:

 Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler og gulergdder

« Hvidvinsdampet torsk med sennepssovs, kartofler
og ovnbagte redbeder med peberrod

« Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos,
syltede redbeder - vegetarisk

Lader den sgde tand ogsa here fra sig, skal du ikke snydes for vores
dejlige desserter, som i disse uger blandt andet byder pa chokolade-
ngddefromage med flgdeskum, tiramisu, henkogt ananas og fersken
med racreme, gammeldags gllebrgd med malt og flgde, samt meget,
meget mere.
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