


Menukort

Uge 51

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Rosenkalssuppe med bacon

Cremet hummersuppe med cognac og hummerhaler
Brownie med chokolademousse, havtornsirup

KUNDEFAVORITTER

(1]
2]

(3]
(4]

Pandestegt medister, julekal, kartofler, kanelsukker

Tarteletter, hgns i asparges

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, marinerede gulergdder
Hamburgerryg, kalpglse, grgnlangkal, brunede kartofler

HOVEDRETTER

6600 6 600000

Kogt kalvetykkam, peberrodssovs, kartofler, ovnbagte redbeder med tyttebaer
Flaeskesteg, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

Chili con carne, rgde bonner, ris, majs

Hjertemillionbgf af ungkvaeg, kartoffelmos, syltede redbeder

Hvidvinsdampet torsk, sennepssovs, kartofler, ovnbagte redbeder med peberrod
Juleanretning: ®blefleesk med bacon, pandestegte frikadeller,

gammeldags redkal, rugbrgd, smer

Braiseret kalveyderlar, fladesovs med champignons,

kartoffelgratin, benner i baconsveb, gulergdder

Ovnstegt kylling, paprika-tomatsovs, kartofler, majs

Stegt laksefilét, fladestuvet spinat, kartofler, gulergdder

Indisk krydret gryderet med soyabites og garam masala,

quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Klassisk fladerand, jordbarsovs

Panna cotta, ®blemos krydret med kanel og kardemomme
Skovbaergred, maelk

Rasyltede blommer med kanel, vanilje- limecreme
Sherryfromage med chokoladestykker og fladeskum

Laks med mandler og honningdressing

Jordbaergred, meaelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags dllebred med malt, flade

Ableskiver, jordbaermarmelade

SALATER

19)
20)

Redkalssalat med mandarin og valngdder
Waldorfsalat



Menukort

Uge 52

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Kartoffelsuppe med porre

Cremet hummersuppe med cognac og hummerhaler
Brownie med hvid chokolademousse, havtornsirup

KUNDEFAVORITTER

(1]
(2]

(3]
(4]

Hakkebgf, bearnaisesauce, kartofler, arter

Kyllingefrikassé med asparges, kartofler

Pandestegte frikadeller, hvidkalsstuvning, kartofler, syltede r@dbeder
Braiseret kalveyderlar, fladesovs med champignons, kartoffelgratin,
benner i baconsvegb, gulergdder

HOVEDRETTER

6600060 0000

Hamburgerryg, kilpglse, grgnlangkal, brunede kartofler

Mgrbrad af gris, svampesovs, persillekartofler, pestobagte cherrytomater
Spaghetti bolognese med champignon, selleri, gulergdder og hvidlag
Nytarsanretning: leverpostej med bacon, laks med stuvet spinat,
merbrad a la créme, rugbrgd

Hvidvinsdampet torsk, sennepssovs, kartofler, ovnbagte redbeder med peberrod
Bagt farsbred med cherrytomat, skysovs, kartofler, broccoli

Simregryde med gris og cocktailpglser, kartoffelmos, majs

Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Stegt laksefilét, fladestuvet spinat, kartofler, gulergdder

Dhal med kokosmalk, courgetter og rgde linser, ris - vegetarisk

DESSERTER

66000600000

Cheesecake, solbarsirup

Abrikostrifli med makroner, vaniljecreme, fladeskum og et staenk sherry
Redgred, maelk

Kanelbagte &bler med hasselngdder, fladeskum

Sherryfromage med chokoladestykker og fladeskum

Rejerand med &g og dild, rugbrgdschips

Jordbaergred, meaelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags ollebred med malt, flede

Amerikanske pandekager, solba&ermarmelade

SALATER

©
20

Marinerede benner med rgd peber og perlelgg
Bulgursalat med abrikoser, tranebaer



Gladelig jul og godt nytar!

Vi har sadan glaedet os til at kunne gnske alle jer en glaedelig jul og et
godt nytar. Julen er hjerternes fest, men det er bestemt ogsa mavernes
— i hvert fald, hvis du sperger os her i Det Danske Madhus. Derfor har
vi selvfglgelig som altid ogsa i disse uger gjort os umage for at lave
den dejligste mad til dig og din jul. Du kan se frem til pandestegt me-
dister, julekal, kartofler og kanelsukker; tarteletter med hgns i aspar-
ges; og ikke mindst, leekker hamburgerryg med kalpglse, grgnlangkal
og brunede kartofler. Mellem jul og nytar kan du samtidig glade dig til
cremet hummersuppe med cognac og hummerhaler; hvidsvinsdampet
torsk, sennepssovs, kartofler og ovnbagte redbeder med peberrod;
eller en lekker nytarsanretning med leverpostej med bacon, laks med
stuvet spinat, mgrbrad a la créme og dertil rugbrgd. Og som om det
ikke var nok, tilbyder vi ogsa andre lekre retter:

+ Juleanretning bestaende af ®blefleesk med bacon,
pandestegte frikadeller, gammeldags rédkal, rugbréd og smer

» Stegt laksefilét med fledestuvet spinat, kartofler og gulergdder
« Chili con carne med rgde bgnner, ris og majs

Som altid er der selvfglgelig mulighed for at satte lidt ekstra sedme pa
arets sidste uger med vores lxkre desserter. Valg bl.a. mellem able-
skiver med jordbarmarmelade, cheesecake med solbaersirup eller en
dejlig abrikostrifli med makroner, vaniljecreme, fladeskum og et staenk
sherry.

Velbekomme og glaedelig jul

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46



