VY EN TG

Uge 49-50




Menukort

Uge 49

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med ked- og melboller
© Cremet aspargessuppe med kgdboller
© Minestronesuppe

O Rejesalat med asparges, rugbradschips

KUNDEFAVORITTER

© Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, gammeldags redkal
© Coqau vin, kartofler

© Enebargryde af gris i tern, kartoffelmos, grenne bgnner

O Karbonade, stuvede blomkal, kartofler, syltede redbeder

HOVEDRETTER

Traditionel forloren hare, vildtsovs, kartofler, gammeldags rgdkal
Marinerede revelsben med grgnlangkal og brunede kartofler
Oksekgd med r@de bgnner, cous-cous med grgntsager
Ungkvaglever, skysovs med lgg, kartofler

Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder
Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, ®rter

Braiseret okseinderlar, fladekartofler, grenne bgnner

Mignon af gris, fladesovs med bacon og champignon, mix af ris, a&rter
Oksegullasch med grentsager, kartoffelmos

Tarteletter, tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

Brombaer-ribsgred, maelk

Kirsebaerfromage med fledeskum

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fledeskum
Risengrgd, kanelsukker, smorklat

Risalamande, kirsebaersovs

Jordbaergred, malk

Citronfromage med flegdeskum

Gammeldags dllebrgd med malt, flade

Ableskiver, jordbaermarmelade

SALATER

® Iceberg, broccoli, gulerod, erter med BEM/RKNINGER:
flade-eddike dressing W Husk! Det er nu, du kan
@ Hvedekernesalat, pesto og soltgrrede tomater bestille nye survarer.

6000600000

6000600000



Menukort

Uge 50

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Kokossuppe med kylling, rgd karry, hvidleg og ingefaer
Cremet champignonsuppe

Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

KUNDEFAVORITTER

(1]
(2]

(3]
(4]

Karbonade, stuvede @rter og gulergdder, kartofler

Ovnstegt kylling med persille, skysovs, kartofler, agurkesalat
Senderjysk kalpglse og frikadelle, julekal, kartofler, kanelsukker
Boller i karry med gulergdder, log og &bler, ris

HOVEDRETTER

6600060 0000

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, glaserede perlelgg
Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal
Juleanretning: &bleflesk med bacon, pandestegte frikadeller,
gammeldags redkal, rugbrgd, smer

Paneret ovnstegt sild, persillesovs, kartofler, gulergdder

Pasta med tomatflgdesovs og kylling, hvidlegsmarinerede grgnne bgnner
Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Krydrede lammefrikadeller, skysovs, kartofler, peberfrugt med oliven
Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder - vegetarisk

DESSERTER

66000600000

Abrikos-havtorngrgd, malk
Chokolade-ngddefromage med fledeskum
Risalamande, kirsebaersovs

Frugtsalat med chokoladedrys
Hybensuppe med &bler

Risengrgd, kanelsukker, smorklat
Jordbaergred, meaelk

Citronfromage med fledeskum
Gammeldags ollebred med malt, flede
Ableskiver, jordbarmarmelade

SALATER

©
20

Savoykal og blomkal i skyrcreme tilsmagt med dijonsennep
Waldorfsalat



Glaedelig december!

December er uden sammenligning den maned pa aret, hvor vi gar
mest op i traditioner. Her er mange af dem forbundet med mad, og det
forstar vi selvfglgelig godt hos Det Danske Madhus. Vi har derfor (igen)
gjort os umage disse uger for at tilbyde dig mad, der ger glad og skaber
varme og hygge i decemberkulden. Du kan f.eks. fa en juleanretning
med xbleflaesk med bacon, pandestegte frikadeller, gammeldags rgd-
kal med dertil rugbrgd og smer. Eller prgv vores paneret ovnstegte sild
med persillesovs, kartofler og gulergdder, eller en klassisk pandestegt
medister med skysovs, kartofler og gammeldags rgdkal. Uanset dine
gnsker og behov, arbejder vi hver dag for at ggre dig glad, og gare
maltiderne til et hgjdepunkt pa dagen. Foruden de allerede navnte
retter tilbyder vi disse uger bl.a.:

« Fiskefrikadeller af laks med citron-dild sovs, kartofler og gulergdder

« Pandestegte frikadeller, hvidkalsstuvning, kartofler
og syltede redbeder

» Vegetariske tarteletter med tarteletfyld med asparges

Glem ikke desserten —seerligt ikke i december. Disse uger byder vi f.eks. pa
risengread med kanelsukker og smerklat, kirsebaerfromage med flagdeskum
og selvfglgelig; risalamande med kirsebaersovs.

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46



