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Menukort

Uge 43-44




Menukort

Uge 43

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller
© Cremet aspargessuppe med kgdboller
© Minestronesuppe

O Rejesalat med asparges, rugbrgdschips

KUNDEFAVORITTER

© Enebargryde af gris i tern, kartoffelmos, grenne bgnner

© Coq au vin, kartofler

© Traditionel forloren hare, vildtsovs, kartofler, tyttebaersylt

O Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

HOVEDRETTER

Karbonade, stuvede blomkal, kartofler, syltede rédbeder

Tarteletter, hgns i asparges

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Ungkvaglever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg

Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, certer

Braiseret okseinderlar, fladekartofler, grenne benner

Mignon af gris, fladesovs med bacon og champignon, mix af ris, serter
Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Tarteletter, plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

Brombaer-ribsgréd, maelk

Kirsebaerfromage med flegdeskum

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fledeskum
Gammeldags kaernemalkssuppe, rosiner

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, meaelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags ollebred med malt, flede

Vafler, jordbaermarmelade

SALATER

@ Iceberg, broccoli, gulerod, rter med flede-eddike dressing
@ Hvedekernesalat, pesto og soltgrrede tomater

66000600000

66000600000



Menukort

Uge 44

FORRETTER

© Oksekedssuppe med kad- og melboller

© Kokossuppe med kylling, red karry, hvidleg og ingefaer
© Cremet champignonsuppe

O Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Karbonade, stuvede xrter og gulergdder, kartofler

© Ovnstegt kylling med persille, skysovs, kartofler, agurkesalat
© Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris
O Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal

HOVEDRETTER

Oksekgd med r@de bgnner, cous-cous med grgntsager

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, glaserede perlelgg

Boller i karry med gulergdder, lag og bler, ris

Svensk palseret, ®rter

Paneret ovnstegt sild, persillesovs, kartofler, gulergdder

Pasta med tomatfledesovs og kylling, hvidlegsmarinerede grenne bgnner
Bagt farsbrad af gris med porrer, fledesovs, kartofler, ovnbagte rodfrugter
Oksegullasch med grgntsager, kartoffelmos

Braiserede kaber af gris, skysovs, kartofler, tomatsalsa med hvidlgg og persille
Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder - vegetarisk

DESSERTER

Abrikos-havtorngred, maelk
Chokolade-ngddefromage med fledeskum
Tiramisu

Frugtsalat med chokoladedrys

Hybensuppe med &bler

Risengrgd, kanelsukker, smorklat
Jordbaergred, meaelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags sllebred med malt, flaede
Amerikanske pandekager, solba&ermarmelade

SALATER

® savoykal og blomkal i skyrcreme tilsmagt med dijonsennep
@ Waldorfsalat
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Efterarsfavoritter

Efteraret har for alvor grebet fat, og mens det rusker i traeerne udenfor,
glader vi os over at kunne sidde trygt inde dgre. Og hvad er mere rart
end noget lunt at varme sig pa samtidig? Derfor er vores menukort
denne gang praget af dejlige efterarsklassikere med bade supper og
gryderetter, der uden tvivl vil give dit et lunt kram. Og sa har vi som al-
tid et bredt udvalg af desserter, som hver uge bestar af hele 10 forskel-
lige spde fristelser. Du og dine gnsker og behov er det vigtigste for
os. Vores hold af dygtige kolleger arbejder derfor hver dag for at lave
mad, som vi haber, bringer masser af velsmag og glade til din hverdag.
Denne uge byder vi bl.a. pa:

« Coq au vin og kartofler
« Bolleri karry med gulergdder, loag og ®bler og dertil ris
» Oksegullasch med grentsager og kartoffelmos

Har du lyst til lidt ekstra forkalelse, tilbyder vi som altid lakre forretter,
sideretter og desserter. Lige nu kan vi for eksempel friste med minestro-
nesuppe til forret, waldorfsalat som sideret og bade citronfromage med
fladeskum, gammeldags gllebred med malt og flade samt amerikanske
pandekager med solbarmarmelade til dessert.

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46



