DET DANSKE
MADHUS

Menukor
Uge 43-44




Menukort

Uge 43

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Cremet aspargessuppe med kgdboller
Minestronesuppe

Pate med peber, Cornichoner

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Karbonade, stuvede @rter og gulergdder, kartofler

Coq au vin, kartofler

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg, syltede redbeder
Boller i karry med gulergdder, lag og ®bler, ris

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

Tarteletter, hons i asparges

Bagt farsbred med soltgrrede tomat, skysovs, kartofler, broccoli
Svenske k@dboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersyit

Stegt r@dspaettefilét, persillesovs, kartofler, gulergdder

Spraengt nakkefilet af gris, aspargessovs, kartofler, blomkal, gulergdder
Oksekgd med r@de bgnner, cous-cous med grgntsager

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, erter

Brandende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Skovbargred, maelk

Ymerfromage, jordbaersovs

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fledeskum
Hybensuppe med abler

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede

Ableskiver, jordbeermarmelade

SALATER

19)
D

Iceberg, majs, erter, perbermix og creme fraishedressing
Gulerodsrakost med ananas



Menukort

Uge 44

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Kokossuppe med kylling, rgd karry, hvidleg og ingefaer
Cremet champignonsuppe

Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal
Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikarter, mix af ris
Karbonade, skysovs, kartofler, rosenkal

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Bagt farsbrad af gris med porrer, fleadesovs, kartofler, gulergdder
Ovnstegt kamsteg, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

Hakkebdf i fladesovs med champignon, ovnbagte kartofler med graeskar og rosmarin
Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, agurkesalat

Stegt laksefilét, fladestuvet spinat, dild krydrede kartofler, gulergdder
Enebargryde af gris i tern, kartofler, grénne bgnner

Brunkal, spraengt nakkefilét af gris, rugbrgd

Kotelet af gris, krydret skysovs, kartofler, pestobagte tomater

Kylling i karry med gulergdder, leg og abler, ris

Tarteletter, Plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Sveskegrad, maelk

Tiramisu med Amaretto liker

Ablesuppe med tvebakker

Henkogt fersken og blommer, valngddecreme med portvin
Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup
Risengred, kanelsukker, smgrklat

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede

Vaffel, jordbaermarmelade

SALATER

19)
D

Rodbeder med selleri, ®bler og solbar
Iceberg, broccoli, gulerod, erter med flede-eddike dressing



En tid for hygge, refleksion og
lekre efterarsretter

Spndag den 26. oktober markerer overgangen fra sommertid til
vintertid. Natten mellem lgrdag og seéndag far vi en ekstra times
sgvn, nar uret saettes en time tilbage. Det betyder lysere morgener
og mgrkere aftener — og en god anledning til at skrue op for hyggen.

| uge 44 fejrer vi halloween, hvor fantasifulde kostumer og udskarne
graeskar spreder (u)hygge. Hos Det Danske Madhus er graeskarret ikke
kun til pynt — det finder ogsa vej til kekkenet. Forkzl dig selv med
en hakkebgf i fladesovs med bacon og champignon, serveret med
ovnbagte kartofler, graeskar og rosmarin.

Hvis det ikke vaekkede din “uhygge” og smagsl@g, sa bare rolig der er
som altid mange flere retter at forkale sig selv med.

e Jordbargred og maelk
+ Oksekod med reade bonner, cous-cous med grgntsager

* Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



