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Menukort

Uge 07

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Cremet aspargessuppe med kgdboller
Minestronesuppe

Pate med peber, Cornichoner, rugbrgdskiks

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Karbonade, stuvede @rter og gulergdder, kartofler

Coq au vin, kartofler

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg, syltede redbeder
Boller i karry med gulergdder, lag og ®bler, ris

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

Tarteletter, hons i asparges

Bagt farsbrgd af gris med soltgrrede tomat, skysovs, kartofler, broccoli
Svenske k@dboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersyit

Stegt r@dspaettefilét, persillesovs, kartofler, gulergdder

Brunkal, spraengt nakkefilét af gris, rugbrad

Oksekgd med r@de bgnner, cous-cous med grgntsager

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, erter

Brandende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Skovbargred, maelk

Ymerfromage, kirsebarsovs

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fledeskum
Hybensuppe med abler

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, maelk

Ableskiver, jordbeermarmelade

SALATER

19)
D

Salat med grgnkal, blomkal og granatable
Gulerodsrakost med ananas



Menukort

Uge 08

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Kokossuppe med kylling, rgd karry, hvidleg og ingefaer
Cremet champignonsuppe

Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Pandestegt medister, skysovs, kartofler, redkal

Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikarter, mix af ris
Karbonade, skysovs, kartofler, rosenkal

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Bagt farsbrad af gris med porrer, fleadesovs, kartofler, gulergdder
Hamburgerryg, aspargessovs, kartofler, gulergdder, broccoli
Hakkebof i fladesovs champignon, ovnbagte kartofler med courgetter
Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, agurkesalat
Fiskefrikadeller, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder
Enebaergryde af gris i tern, kartoffelmos, grenne bgnner

Klassiske hvidkalsrouletter, muskatsovs, kartofler, syltede redbeder
Kotelet af gris, krydret skysovs, kartofler, pestobagte tomater
Kylling i karry med gulergdder, leg og abler, ris

Tarteletter, plantebaseret tarteletfyld med asparges — vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Sveskegrad, maelk

Tiramisu med Amaretto liker

Ablesuppe med tvebakker

Henkogt fersken og blommer, valngddecreme med portvin
Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup
Risengred, kanelsukker, smgrklat

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, maelk

Vaffel, jordbaermarmelade

SALATER

19)
D

Rodbeder med selleri, ®bler og solbar
Iceberg, broccoli, gulerod, erter med flede-eddike dressing



Vil du vaere vores Valentin?

Selvom vi officielt naermer os forarets begyndelse, er februar kendt
for at bringe nogle af vinterens skarpeste kuldegrader. Men midt i
frosten kan solen tit finde vej, og dens varme straler pa en klar og
kold dag er bade forfriskende og humgrboostende.

| uge 7 fejrer vi valentinsdag ogsa kendt som “de elskendes helligdag”.
Denne romantiske tradition har rgdder, der straekker sig helt tilbage til
det gamle Rom. Dagen kombinerer elementer fra bade kristendommen
og romerske skikke, og den er gennem tiden blevet et symbol pa
kerlighed, med blomster, chokolade og velsmagende mad som nogle
af de klassiske gaver.

Vi ved, at vejen til hjertet ofte gar gennem maven, og derfor har
vi brugt tid i kekkenet pa at sammensatte en menu, der emmer af
kerlighed og tradition. For at komme i den helt rette Valentines-
stemning serverer vi blandt andet vores brandende karlighed med
cremet kartoffelmos og syltede rgdbeder - en klassiker, der varmer
bade sjel og hjerte.

Vores menukort byder som altid pa masser af andre laekkerier, der
nok skal fa smilet frem. Her kan du blandt andet glaede dig til:

« Coq au vin med kartofler
« Kokossuppe med kylling, rad karry, hvidlgg og ingefaer
« Honsesalat med asparges, champignon og mini toast

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



