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Menukort

Uge 27

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller
© Kartoffelsuppe med porre

© Cremet aspargessuppe med kgdboller
O Rejerand med &g og dild, rugbrgdskiks

HOVEDRETTER

Chili con carne med r@de bgnner, ris, majs

Ovnstegt kylling, skysovs med persille, kartofler, agurkesalat
Karbonade, skysovs, kartofler, rabarberchutney

Pandestegte frikadeller, spidskalsstuvning, kartofler, syltede redbeder
Bagt farsbred med gulergdder og @rter, fladesovs, kartofler, blomkal
Ovnstegt kamsteg, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

Graske frikadeller af gris, tomatsovs, graeske kartofler, peberfrugt med oliven
Hjertemillionbof af ungkvaeg, kartoffelmos, syltede redbeder

Stegt laksefilét, tomat-rgdlggssalsa, ris

Pasta med tomatflgdesovs, bacon, grenne bgnner

Kotelet af gris, svampesovs, kartofler, srter

Simregryde med oksekgd og soltgrrede tomater, kartoffelmos, majs
Kyllingebryst, karry sovs med gulergdder, l¢g og abler, kartofler
Tarteletter, Plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

Zblegred, malk

Hindbaerdessert med fladeskum

Henkogt fersken og blommer, valngddecreme med portvin
Appelsinsuppe med tvebakker

Mandelbudding, saftsovs

Rabarberdessert med makroner, sherry, mascarponecreme og ngdder
Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede

Ableskiver, jordbeermarmelade

SALATER

® sommercoleslaw
@ Iceberg, majs, rter, pebermix og creme fraichedressing

6600060000 00000

6000600000

¥ Husk! Det er nu, du kan bestille nye survarer.



Menukort

Uge 28

FORRETTER
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(3]
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Oksekodssuppe med ked- og melboller

Minestronesuppe

Fiskesuppe med rejer, hvidvin og flade

Kyllingesalat med majs, peberfrugt og bacon, rugbrgdskiks

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Tarteletter, stuvning med @rter, gulergdder og skinke
Provancekrydret kylling, pasta med basilikumflade, grénne bgnner
Traditionel forloren hare, vildtsovs, kartofler, gammeldags redkal
Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, marinerede gulergdder
Simregryde med gris og pglser, kartoffelmos, majs

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, glaserede perlelgg

Ungarsk inspireret gullaschsuppe med kartofler

Ungkvaeg lever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Hvidvinsdampet Hoki filet, frikassé med asparges og dild, pasta
Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Barbecue revelsben af gris, krydret skysovs, kartofler, sennepsmarineret coleslaw
Hakkebgf, bearnaisesauce, kartofler, aerter

Oksekgd med r@de bgnner, cous-cous med grgntsager

Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Redgred, maelk

Klassisk fladerand, jordbaer a la romanoff med cointreau
Henkogt ananas, racreme

Klassisk chokoladebudding med fladeskum
Ymerkoldskal med strejf af hyldeblomst, kammerjunkere
Kold rabarbersuppe med sherry, creme fraiche
Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede

Pandekager, solbeermarmelade

SALATER

19)
D

Iceberg, broccoli, gulerod, zerter med flede-eddike dressing
Waldorfsalat



Solskin, samvar og sommermad

Luk gjnene og trxek vejret dybt — kan du maerke den? Den friske, lune
sommerluft, der fylder dine lunger og vaekker hele kroppen til live.
Solens gyldne straler danser legesygt pa huden, og juli star i fuldt
flor. Overalt spirer gleeden — pa strandene, hvor latter og leg fylder
luften, og ved kysten, hvor bglgerne blidt hvisker hemmeligheder
mod sandet.

Det er som om, verden smiler lidt mere i juli. 0g midt i det hele samles
vi — omkring bordet, i haven, pa terrassen — for at nyde hinandens
selskab og den mad, der smager af sol, ferie og alt det gode. For at
gore denne tid ekstra speciel kan du se frem til stegt laksefilet med
tomat-rgdlggssalsa med ris og/eller barbecue revelsben af gris med
krydret skysovs, kartofler og sennepsmarineret coleslaw. Vi har som
altid mange, mange flere perfekte sommerretter pa menukortet:

« Hakkebgf med bearnaisesauce med kartofler og ®rter
e /A&ggekage med kartoffel, spinat, cherrytomat, lag, rugbréd og smer — vegetarisk
+ Jordbargred med maelk

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



