


Menukort

Uge 25

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Cremet aspargessuppe med kgdboller
Forarslggsuppe

Maskeret blomkal med rejer, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Boller i karry med gulergdder, log og &bler, ris

Provencekrydret kylling, pasta med basilikumflgde, gréanne bgnner
Bagt farsbréd med soltgrrede tomat, skysovs, kartofler, broccoli
Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

Tarteletter, hons i asparges

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg, syltede redbeder
Hamburgerryg, kold kartoffelsalat, certer

Stegt r@dspaettefilét, persillesovs, kartofler, gulergdder

Svenske kgdboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersyit
Ramslggmarineret filet af gris, fladekartofler, gréanne bgnner

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, erter

Brandende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Skovbargred, maelk

Ymerfromage, hindbaersovs

Henkogt ananas og fersken, racreme

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Blabar-hindbaersuppe, grask inspireret yoghurt
Gammeldags rabarberkage med makroner og fladeskum
Jordbaergred, malk

Citronfromage med flegdeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede

Vaffel, jordbaermarmelade

SALATER

19)
D

Spidskal, fersken, ngdder med fersken dressing
Iceberg, pasta, majs, forarslgg, tomat med olie-eddike dressing



Menukort

Uge 26

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Kokossuppe med kylling, rgd karry, hvidleg og ingefaer
Cremet champignonsuppe

Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, agurkesalat

Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikarter, mix af ris
Karbonade, stuvede rter og gulergdder, kartofler

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Bagt farsbrad af gris med porrer, fleadesovs, kartofler, gulergdder
Hamburgerryg, aspargessovs, kartofler, gulergdder, broccoli
Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal

Hakkebgf i fledesovs champignon, ovnbagte kartofler med courgetter
Fiskefrikadeller, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

Enebargryde af gris i tern, kartofler, grenne benner

Biksemad, ketchup, syltede redbeder

Hawiikotelet med spicy karrysovs, ris, ingeferkrydret ananaschutney
Roget kylling, pasta i basilikumflgde, grgnne bgnner

Aggekage med kartoffel og spinat, tomater med lgg, rugbreéd, smer - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Rabarbergrgd, maelk

Tiramisu med Amaretto liker

Ablesuppe med tvebakker

Frugtsalat med chokoladedrys
Hindbaerkoldskal

Risengred, kanelsukker, smgrklat
Jordbaergred, malk

Citronfromage med flegdeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede
Amerikanske pandekager, solba&rmarmelade

SALATER

19)
D

Tomatsalat med feta, l#g og oliven
Gulerodsrakost med ananas



Bal, rog og hygge

| disse uger lakker juni mod enden, og vi kan se frem til sankthans.
Sankthans har rgdder i bade kristne og hedenske traditioner, hvor
morket og det onde blev braendt vak for at give plads til lysere tider.

Dagen markerer ogsa arets lengste dag, hvor solen star hgjest pa
himlen. Gennem tiden har sankthans sendret karakter og er i dag en
anledning til at samles omkring et bal med familie og venner og nyde
den hyggelige stemning.

Ensjov detalje er, at traditionen med at placere en heks pa balet faktisk
stammer fra Tyskland. Den blev udbredt i Danmark i 1800-tallet og
skulle symbolisere fordrivelsen af det onde, idet heksen efter sigende
flgj til Bloksbjerg i Harzen, hvor hekse ifglge folketroen samledes.

Det eneste, der kunne ggre aftenen endnu mere stemningsfuld, er et
godt maltid — og det kan vi heldigvis sgrge for.

Du kunne bestille en klassisk dansk hakkebgf med skysovs, lag,
kartofler, blgde lag og syltede rédbeder og slutte festmaltidet af med
en gammeldags rabarberkage med makroner og fledeskum. Hvis du
havde udset dig et andet middagsbord, kan vi anbefale:

« Rabarbergred, malk
« Ramslggmarineret filet af gris, fledekartofler, grenne bgnner

« Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



