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Menukort

Uge 23

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Cremet aspargessuppe med kgdboller
Indisk inspireret linsesuppe

Rejesalat med asparges, rugbrgdskiks

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Kedboller i tomatsovs, persillekartofler, arter

Kyllingebryst, aspargessovs, kartofler, broccoli

Karbonade, lys fledesovs, kartofler, eerter og qulergdder

Pandestegte frikadeller, kold kartoffelsalat, agurkesalat

Bagt farsbrad af okse med feta, persille, skysovs, kartofler, grenne bgnner
Hamburgerryg, fledestuvet spinat, kartofler, gulergdder
Forarsfrikassé med kalv, asparges og forarslgg, kartoffelmos, broccoli
Braiseret nakkefilét af gris, skysovs, kartofler, gammeldags redkal
Fiskefrikadeller, persillesovs, kartofler, gulergdder

Gammeldags stegt flaesk, persillesovs, kartofler, syltede redbeder
Pasta bolognese, champignon, selleri, gulergdder, hvidlag

Biksemad, ketchup, syltede redbeder

Kylling i spicy karrysovs, mix af ris, ingefarkrydret ananaschutney
Dhal med kokosmaelk, courgetter og r@de linser, ris - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Abrikos-havtorngred, malk
Passionsfrugtfromage med passionsfrugtsirup
Bagte rabarber med ingefaercreme

Risengred, kanelsukker, smgrklat
Mandelbudding, saftsovs

Henkogte ferskner, hvid chokoladecreme
Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, flede
Ableskiver, jordbeermarmelade

SALATER

19)
D

Tomatsalat med peberfrugt og persille
Revet gulerod med citron



Menukort

Uge 24

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Cremet blomkalssuppe

Flgdelegeret tomatsuppe med kedboller
Klassisk tunmousse med dild, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Bagt farsbrgd af gris med tyttebaer, fladesovs, kartofler, broccoli
Kyllingefrikassé med asparges, kartofler

Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal
Karbonade, skysovs, kartofler, blomkal

Gammeldags stegt flaesk, persillesovs, kartofler, syltede redbeder
Hakkebgf, bearnaisesauce, kartofler, arter

Ungkvaeg lever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Hvidvinsdampet Hoki filet, frikassé med asparges og dild, pasta

Paneret schnitzel af gris, peberrodssmer med kapers, kartofler, certer
Spraengt nakkefilet af gris, aspargessovs, kartofler, blomkal, gulergdder
Traditionel farseret porre, fladesovs, kartofler, syltede redbeder

Pasta med tomatfladesovs og kylling, hvidlegsmarinerede grgnne bgnner
Tomatdhal, rgde linser og krydret redlegspynt, mix af ris og graesk yoghurt - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Brombaer-ribsgred, maelk

Panna cotta, rabarberkompot
Henkogte paerer, chokoladesovs
Ymerkoldskal, kammerjunkere
Ribssuppe med tvebakker
Romfromage med fladeskum
Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum
Gammeldags gllebred med malt, flede
Pandekager, solbeermarmelade

SALATER

19)
D

Coleslaw
Marinerede benner med rg@d peber og perlelgg



Gladelig fars dag

| uge 23 fejrer vi vores fantastiske faedre og mindes deres uvurderlige
stptte og bidrag til de mennesker, vi er blevet. Traditionen stammer
fra USA, hvor en kvinde ved navn Mrs. Sonora Louise Dodd i 1910 tog
initiativ til fars dag for at ere sin egen far, inspireret af mors dag.

| Skandinavien blev fars dag f@rst indfgrt i Sverige i 1931, og i 1935
blev den en officiel nationaldag i Danmark. Danmark skiller sig dog ud
som det eneste nordiske land, der fejrer fars dag den 5. juni, samme
dag som Grundlovsdag. | vores nabolande Norge, Sverige, Island og
Finland markeres dagen i stedet den anden sgndag i november.

| ar kan vi fejre 90-ars jubileet for denne sarlige dag, og det gor
vi naturligvis med manér. Vi serverer en rigtig dansk klassiker:
gammeldags stegt flaesk med persillesovs, kartofler og syltede
rodbeder —en ret, der i 2014 blev karet som Danmarks fgrste officielle
nationalret.

Hvis det ikke lige vaekker din appetit, sa frygt ej. Vi har selvfglgelig
meget mere at byde p4a, sa tag et kig pa vores menukort og glaed dig
til masser af andre Ixkre retter.

« Cremet aspargessuppe med kgdboller
« Karbonade, lys fladesovs, kartofler, &rter og gulergdder

» Bagt farsbrgd af okse med feta, persille, skysovs, kartofler, granne bgnner
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