


Menukort

Uge 43

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Cremet aspargessuppe med kgdboller

© Minestronesuppe

O Pate med peber, Cornichoner, rugbrgdskiks

HOVEDRETTER

Karbonade, skysovs, kartofler, rosenkal

Kyllingefrikassé med asparges, kartofler

Bagt farsbred med cherrytomat, skysovs, kartofler, broccoli

Boller i karry med qulergdder, lag og ®bler, ris

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

Tarteletter, hgns i asparges

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg, syltede redbeder
Svenske ka@dboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersyit

Stegt r@dspaettefilét, persillesovs, kartofler, marinerede gulergdder og lgg
Brunkal, spraengt nakkefilét af gris, rugbrad

Braiseret okseinderlar, fladekartofler, grenne benner

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, erter

Brandende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

Skovbargred, maelk

Ymerfromage, kirsebarsovs

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fledeskum
Hybensuppe med abler

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebréd med malt, flede

Ableskiver, jordbeermarmelade

SALATER

@ salat med grgnkal, blomkal og granatable
@ Iceberg, majs, rter, pebermix og creme fraichedressing

6600060000 00000

6000600000



Menukort

Uge 44

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Asiatisk inspireret karrysuppe med kylling og ris
Cremet champignonsuppe

Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal

Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikaerter, mix af ris

Karbonade, stuvede rter og gulergdder, kartofler

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Bagt farsbrad af gris med porrer, fladesovs, kartofler, gulergdder
Hamburgerryg, aspargessovs, kartofler, gulergdder, broccoli

Hakkebgf i fladesovs med bacon og champignon, ovnbagte kartofler med graeskar og rosmarin
Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, agurkesalat

Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris

Gammeldags grgnkalssuppe, spraengt nakkefilet af gris, kartofler

Barbecue revelsben af gris, krydret skysovs, kartofler, sennepsmarineret coleslaw
Skipperlabskovs med kalvetern, smgr, balsamico-honningmarinerede redbeder
Tarteletter, Plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Sveskegrad, maelk

Tiramisu med Amaretto liker

Ablesuppe med tvebakker

Henkogt fersken og blommer, racreme

Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup
Risengred, kanelsukker, smgrklat

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebréd med malt, flede

Vaffel, jordbeermarmelade

SALATER

19)
D

Rodbeder med selleri, ®bler og solbaer
Gulerodsrakost med mandarin og mandarindressing



En tid for hygge, refleksion og
laekre efterarsretter

Sgndag den 27. oktober markerer overgangen fra sommertid til vintertid
eller normaltid. Dette ritual, der gentager sig hvert ar, giver os mulighed
for at justere vores ure og fglge de skiftende arstider. Natten mellem
lgrdag og sendag kan du nyde en times ekstra time at sove i, da uret
officielt bliver sat en time tilbage. Dette betyder, at morgenen vil fgles
lidt lysere, mens aftenen gradvist bliver mgrkere. Selvom det kan fgles
en smule trist at sige farvel til de lange sommeraftener, bringer
vintertiden ogsa sin egen hyggelige atmosfaere med sig. | uge 44 skal
vi fejre den amerikanske hgjtid, halloween. En arlig fejring, hvor alt det
skremmende og fantasifulde far lov til at folde sig ud. Den magiske
stemning fylder luften, nar folk klaeder sig ud i uhyggelige kostumer og
samles for at dele gys og grin. Et af de mest ikoniske symboler pa denne
dag er det udskarne graeskar, ogsa kendt som en jack-o'-lantern.

Hos Det Danske Madhus pryder Graeskarret ikke kun vores hjem, men
finder ogsa vej til kekkenet. Sa for at fejre denne specielle dag, kan
du forkale dig selv med en hakkebgf i fladesovs med bacon og
champignon, serveret med ovnbagte kartofler, graeskar og rosmarin.
Hvis det ikke vaekkede din "uhygge” og smagsl@g, sa bare rolig der er
som altid mange flere retter at forkaele sig selv med.

* Jordbargred og maelk

- Gammeldags grgnkalssuppe, sprengt nakkefilet af gris
og kartofler

« Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala,
quinoa med blomkal

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



