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Menukort

Uge 39

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Kartoffelsuppe med porre

Cremet aspargessuppe med kedboller
Rejerand med &g og dild, rugbrgdskiks

HOVEDRETTER

6000600000000 0

Bagt farsbred med gulergdder og rter, fladesovs, kartofler, blomkal
Ovnstegt kylling, skysovs med persille, kartofler, agurkesalat

Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Pandestegte frikadeller, hvidkalsstuvning, kartofler, syltede redbeder
Chili con carne med rg@de bgnner, ris, majs

Ovnstegt kamsteg, skysovs, kartofler, gammeldags r@dkal

Graeske frikadeller af gris, tomatgratinerede kartofler, peberfrugt med oliven
Hjertemillionbof af ungkvaeg, kartoffelmos, syltede redbeder

Stegt laksefilét, fladestuvet spinat, dild krydrede kartofler, gulergdder
Pasta med tomatflgdesovs, bacon, grenne bgnner

Kotelet af gris, svampesovs, kartofler, rosenkal

Oksegullasch med grgntsager, kartoffelmos

Kylling Tikka Masala, mix af ris, mangochutney

Butterbeans gryde, tomat, hvidlgg, krydrede ris med mandler - vegetarisk

DESSERTER

66000600000

Kirsebargred, maelk

Moccafromage med chokoladestykker og fladeskum

Henkogt ananas, racreme

Solbaersuppe med tvebakker

Mandelbudding, saftsovs

Abrikostrifli med makroner, vaniljecreme, fladeskum og et staenk sherry
Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebrgd med malt, flede

Ableskiver, jordbaermarmelade

SALATER

19)
D

Redkalssalat med mandarin og valngdder
Gulerodsrakost med iceberg og tranebaer

¥ Husk! Det er nu, du kan bestille nye survarer.



Menukort

Uge 40

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Rosenkalssuppe med bacon

Fiskesuppe med rejer, hvidvin og flade

Kyllingesalat med majs, peberfrugt og bacon, rugbrgdskiks

HOVEDRETTER

6000600000000 0

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, marinerede gulergdder
Kalkungryde med mangochutney, ris

Tarteletter, stuvning med @rter, gulergdder og skinke

Traditionel forloren hare, vildtsovs, kartofler, gammeldags redkal
Simregryde med gris og cocktailpglser, kartoffelmos, majs

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, glaserede perlelgg

Ungarsk inspireret gullaschsuppe med kartofler

Ungkvaeg lever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Meunierestegt skrubbefilet, sennepssovs, kartofler, ovhbagte redbeder med peberrod
Karbonade, skysovs, kartofler, rter

Ovnstegt revelsben af gris, skysovs, kartofler, chilikrydret ablekompot
Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag, syltede redbeder
Okselasagne med grgntsager og bechamelsovs

Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede r@dbeder - vegetarisk

DESSERTER

66000600000

Redgred, maelk

Klassisk fladerand, appelsin-vaniljesovs
Frugtsalat med chokoladedrys

Blommesuppe med tvebakker

Kanelbagte a&bler med hasselngdder, fladeskum
Klassisk chokoladebudding med fladeskum
Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebrgd med malt, flade
Pandekager, solbeermarmelade

SALATER

19)
D

Hvidkal, selleri med tyttebaerdressing
Waldorfsalat



En tid til hyggemad

| uge 39 skal vi til at tage hul pa den sidste uge af september. En maned
der har budt pa en eventyrlig kulmination af naturens farver idet
efterdrets farver har taget sit indtog i naturen. I uge 40 skal vi derimod
tage imod oktober maned.

Med oktober kommer kgligere dage, blasende aftener og den perfekte
undskyldning for at nyde lidt ekstra hygge og varme maltider. Det er
en tid, hvor man kan putte sig i sofaen med et godt taeppe og en dejlig
film eller serie. Derudover er det ogsa endelige tid til at mere fyldige
og varme retter far deres tid i rampelyset, hvilke vi holder meget af at
servere. S hvad med at fejre overgangen til de kgligere maneder med
noget virkelig lekkert?

Vores rosenkalssuppe med bacon er den ultimative hyggemad. Den er
varm, fyldig og perfekt til at varme dig op pa en kglig efterarsdag. Det
kan ogsa veere det er vores kartoffelsuppe med porre eller fiskesuppe
med rejser, hvidvin og flgde, der far dit mundvand til at Iebe? | hvert fald
er der rigeligt at vaelge imellem, og du behgver ikke ngjes med kun en,
to... eller tre retter, du har fri leg.

+ Okselasagne med grentsager og bechamelsovs

« Butterbean gryde, tomat, hvidlgg, krydrede ris med mandler
(Vegetarisk)

« Moccafromage med chokoladestykker og fladeskum

Velbekomme
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Trykt pa 100% genbrugspapir



