DET DANSKE
MADHUS

Menukort

Uge 33-34




Menukort

Uge 33

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller
© Kartoffelsuppe med porre

© Cremet aspargessuppe med kgdboller
O Rejerand med ®g og dild, rugbredskiks

KUNDEFAVORITTER

© Chili con carne med rede bgnner, ris, majs

© Ovnstegt kylling, skysovs med persille, kartofler, agurkesalat

© Bagt farsbrod med gulerpdder og erter, fladesovs, kartofler, blomkal
O Pandestegte frikadeller, spidskalsstuvning, kartofler, syltede rédbeder

HOVEDRETTER

Karbonade, skysovs, kartofler, erter

Ovnstegt kamsteg, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

Graeske frikadeller af gris, tomatgratinerede kartofler, peberfrugt med oliven
Hjertemillionbef af ungkvaeg, kartoffelmos, syltede redbeder

Stegt laksefilét, tomat-rgdlggssalsa, ris

Pasta med tomatfladesovs, bacon, grenne bénner

Kotelet af gris, svampesovs, kartofler, ratatouille med tomat

Simregryde med oksekgd og soltgrrede tomater, kartoffelmos, majs
Kyllingebryst, karry sovs med gulergdder, Iag og bler, kartofler

Aggekage med kartoffel og spinat, cherrytomater med lgg, rugbrgd, smer - vegetarisk

DESSERTER

Ablegred, maelk

Sherryfromage med chokoladestykker og fladeskum

Henkogt fersken og blommer, valngddecreme

Appelsinsuppe med tvebakker

Mandelbudding, saftsovs

Rabarberdessert med makroner, mascarponecreme og ngdder
Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Pandekager, solbeermarmelade

SALATER

® Broccolisalat med bacon
@ Gulerodsrakost med iceberg og tranebaer

66000600000

60000600000

@ Husk! Det er nu, du kan bestille nye survarer.



Menukort

Uge 34

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Minestronesuppe

© Fiskesuppe med rejer, hvidvin og flade

O Kyllingesalat med majs, peberfrugt og bacon, rugbrgdskiks

KUNDEFAVORITTER

© Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, marinerede gulergdder
© Kalkungryde med mangochutney, ris

© Traditionel forloren hare, vildtsovs, kartofler, gammeldags rgdkal
O Tarteletter, stuvning med zrter, gulergdder og skinke

HOVEDRETTER

Simregryde med gris og cocktailpglser, kartoffelmos, majs

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, grenne bgnner

Ungarsk inspireret gullaschsuppe med kartofler

Ungkvaeg lever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Menuierestegt skrubbefilet, persillesovs, kartofler, gulergdder

Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Barbecue revelsben af gris, krydret skysovs, kartofler, sennepsmarineret coleslaw
Hakkebgf, bearnaisesauce, kartofler, aerter

Oksekgd med r@de bgnner, cous-cous med grgntsager

Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder - vegetarisk

DESSERTER

Redgred, maelk

Klassisk fladerand, jordbaer a la romanoff med cointreau
Henkogt ananas, racreme

Kold rabarbersuppe med sherry, creme fraiche
Ymerkoldskal med strejf af hyldeblomst, kammerjunkere
Klassisk chokoladebudding med fladeskum
Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Amerikanske pandekager, solbeermarmelade

SALATER

© spidskal, fersken, ngdder med fersken dressing
@ waldorfsalat

66000600000

60000600000



Woodstock Festival

August maned har budt pa mange store begivenheder i arenes Igb. Isaer
den legendariske Woodstock Festival er vaerd at naevne her. D. 15. - 18.
august 1969 befandt over 400.000 festglade sjale sig pa den samme
plads, som var tiltaenkt at huse omkring 50.000 mennesker.

Trods regn, mudder og kaos, blev festivalen blaest bagover af kaerlighed
af kunstnere sasom Jimi Hendrix, Janis Joplin, The Who og Crosby, Stills
og Nash & Young. Festivalen blev et symbol for unges gnske om fred,
kaerlighed og forandring.

Hos Det Danske Madhus er alle ogsa inviteret til at komme og spise med.
Vi efterlader ingen og bestraeber os pa at have lige sa aben en tilgang
som Woodstock festivalen (naesten...). Med vores mange forskellige
retter fra Danmark og andre lande, sa garanterer vi for, at du nok skal
finde noget til netop din smag.

Maske du er du i humer til vores lekre graske frikadeller af gris med
tomatgratinerede kartofler, peberfrugt med oliven? Hvis ikke det lige
fanger dig, sa frygt ej, der er meget mere pa menukortet:

« Ungkvag lever med skysovs, lag, kartofler og blgde lgg
« Ymerkoldskal med strejf af hyldeblomst og kammerjunker
« Mandelbudding

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



