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Menukort

Uge 27

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller
© Kartoffelsuppe med porre

© Cremet aspargessuppe med kgdboller
O Rejerand med ®g og dild, rugbredskiks

KUNDEFAVORITTER

© Karbonade, skysovs, kartofler, erter

© Ovnstegt kylling, skysovs med persille, kartofler, agurkesalat

© Bagt farsbrod med gulerpdder og erter, fladesovs, kartofler, blomkal
O Pandestegte frikadeller, spidskalsstuvning, kartofler, syltede rédbeder

HOVEDRETTER

Chili con carne med rgde bgnner, ris, majs

Ovnstegt kamsteg, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

Graeske frikadeller af gris, tomatgratinerede kartofler, peberfrugt med oliven
Hjertemillionbef af ungkvaeg, kartoffelmos, syltede redbeder

Stegt laksefilét, tomat-rgdlggssalsa, ris

Pasta med tomatfladesovs, bacon, grenne bénner

Kotelet af gris, svampesovs, kartofler, ratatouille med tomat

Simregryde med oksekgd og soltgrrede tomater, kartoffelmos, majs
Kyllingebryst, karry sovs med gulergdder, Iag og bler, kartofler

Aggekage med kartoffel og spinat, cherrytomater med lgg, rugbrgd, smer - vegetarisk

DESSERTER

Ablegred, maelk

Sherryfromage med chokoladestykker og fladeskum

Henkogt fersken og blommer, valngddecreme

Appelsinsuppe med tvebakker

Mandelbudding, saftsovs

Rabarberdessert med makroner, mascarponecreme og ngdder
Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Ableskiver, jordbaermarmelade

SALATER

® Broccolisalat med bacon
@ Gulerodsrakost med iceberg og tranebaer

66000600000

60000600000

@ Husk! Det er nu, du kan bestille nye survarer.



Menukort

Uge 28

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Minestronesuppe

© Fiskesuppe med rejer, hvidvin og flade

O Kyllingesalat med majs, peberfrugt og bacon, rugbrgdskiks

KUNDEFAVORITTER

© Tarteletter, stuvning med arter, gulergdder og skinke

© Kalkungryde med mangochutney, ris

© Traditionel forloren hare, vildtsovs, kartofler, gammeldags rgdkal
O Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, marinerede gulergdder

HOVEDRETTER

Simregryde med gris og cocktailpglser, kartoffelmos, majs

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, grenne bgnner

Ungarsk inspireret gullaschsuppe med kartofler

Ungkvaeg lever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Menuierestegt skrubbefilet, persillesovs, kartofler, gulergdder

Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

Barbecue revelsben af gris, krydret skysovs, kartofler, sennepsmarineret coleslaw
Hakkebgf, bearnaisesauce, kartofler, aerter

Oksekgd med r@de bgnner, cous-cous med grgntsager

Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder - vegetarisk

DESSERTER

Redgred, maelk

Klassisk fladerand, jordbaer a la romanoff med cointreau
Henkogt ananas, racreme

Kold rabarbersuppe med sherry, creme fraiche
Ymerkoldskal med strejf af hyldeblomst, kammerjunkere
Klassisk chokoladebudding med fladeskum
Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Pandekager, solbaermarmelade

SALATER

© spidskal, fersken, ngdder med fersken dressing
@ waldorfsalat
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Duften af sommer

Forestil dig at treekke vejret dybt og maerke den friske sommerluft
fylde dine lunger. Det er som om hele verden abner sig, og solens straler
danser glaedesfuldt pa din hud. Juli maned er ankommet, og med den
kommer en bglge af energi og varme, der spreder sig over landskabet.
Strande fyldes med latter og leg, mens bglgerne kaertegner kysten.
Du kan naesten hgre lyden af b@rns jubel og bglgernes sagte brusen i
baggrunden.

| denne fantastiske tid spiller maden en afggrende rolle i at samle
venner og familie rundt om bordet til en appetitvaekkende sommer-
middag. For at ggre denne tid ekstra speciel kan du se frem til stegt
laksefilet med tomat-r@dlpgssalsa med ris og/eller barbecue revelsben
af gris med krydret skysovs, kartofler og sennepsmarineret coleslaw.
Vi har som altid mange, mange flere perfekte sommerretter pa menu-
kortet:

« Hakkebgf med bearnaisesauce med kartofler og ®rter

« /Aggekage med kartoffel, spinat, cherrytomat, lag, rugbred
0og smer — vegetarisk

e Jordbargred med maelk

Velbekomme
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Trykt pa 100% genbrugspapir



