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Menukort

Uge 01-02



Menukort

Uge 01

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller
© Cremet aspargessuppe med kgdboller
© Minestronesuppe

O Klassisk tunmousse med dild, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Bollerikarry med gulergdder, lag og &bler, ris

© Kyllingefrikassé med asparges, kartofler

© Bagt farsbrod med cherrytomat, skysovs, kartofler, broccoli
O Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

HOVEDRETTER

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

Tarteletter, hons i asparges

Braiseret okseinderlar, skysovs, kartofler, marinerede redleg med ableeddike
Svenske kadboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersylt

Stegt radspaettefilét, persillesovs, kartofler, gulergdder

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, srter

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag, syltede redbeder
Sprangt nakkefilet af gris, lys fladesovs, kartofler, blomkal og gulergdder
Brandende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

Skovbargred, maelk

Ymerfromage, kirsebarsovs

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fledeskum
Ablesuppe med tvebakker

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Vaffel, jordbeermarmelade

SALATER

® salat med grgnkal, blomkal og granatable
@ Iceberg, majs, rter, pebermix og creme fraichedressing

66000600000

60000600000



Menukort

Uge 02

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Asiatisk inspireret karrysuppe med kylling og ris
Cremet champignonsuppe

Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

KUNDEFAVORITTER

(1]
2]
(3]
(4]

Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal
Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikarter, mix af ris
Karbonade, stuvede rter og gulergdder, kartofler

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

HOVEDRETTER

66000600000

Bagt farsbrgd af gris med porrer, fladesovs, kartofler, gulergdder

Hamburgerryg, aspargessovs, kartofler, gulergdder, broccoli

Hakkebgf i fladesovs med bacon og champignon, ovnbagte kartofler med courgetter
Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, agurkesalat

Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris

Gammeldags grénkalssuppe, sprangt nakkefilet af gris, kartofler

Braiserede kaber af gris, skysovs, kartofler, tomatsalsa med hvidlgg og persille
Skipperlabskovs med kalvetern, smgr, balsamico-honningmarinerede rédbeder
Tarteletter, Plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

60000600000

Sveskegregd, maelk

Tiramisu

Blabar-hindbaersuppe, grask inspireret yoghurt
Frugtsalat med chokoladedrys

Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup
Risengrgd, kanelsukker, smorklat

Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Amerikanske pandekager, solbeermarmelade

SALATER

19)
20)

Rodbeder med selleri, ®bler og solbaer
Gulerodsrakost med ananas



Et nyt ar er begyndt

Sa blev det atter engang januar. Opkaldt efter den romerske qud
Janus, der er guden for al begyndelse. Vi haber, at du har haft en
dejlig jul og nu er klar til at tage hul pa et nyt ar, nemlig 2024.

Selvom januar understreger, at vi er pabegyndt et nyt kapitel, sa
forbliver Det Danske Madhus velkendt og trovaerdig med vores faste
menukort til hver uge. For at komme godt for start med det nye ar,
har vi flere kundefavoritter pa arets fgrste menukort.

Her kan du se frem til vores altid populaere pandestegte frikadeller
ledsaget med skysovs, kartofler og blomkal eller karbonade med
skysovs, kartofler og gulergdder. Der er som altid meget mere at
finde pa vores menukort. Det kunne for eksempel vere:

* Minestronesuppe
« Svenske kodboller i fladesovs, kartoffelmos og tyttebaersylt
« Gammeldags blommekage med makroner og fladeskum

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



