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Menukort

Uge 37

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kad- og melboller

© Cremet aspargessuppe med kgdboller

© Minestronesuppe

O Pate med peber, Cornichoner, rugbrgdskiks

KUNDEFAVORITTER

© Bollerikarry med gulergdder, leg og &bler, ris

© Kyllingefrikassé med asparges, kartofler

© Bagt farsbrod med cherrytomat, skysovs, kartofler, broccoli
O Karbonade, skysovs, kartofler, gulergdder

HOVEDRETTER

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

Tarteletter, hons i asparges

Dansk hakkebgf, skysovs med lag, kartofler, blgde lgg, syltede radbeder
Svenske kgdboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersylt

Stegt redspaettefilét, persillesovs, kartofler, gulergdder

Brunkal, spraengt nakkefilét af gris, rugbrgd

Braiseret okseinderlar, fledekartofler, grénne benner

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, erter

Brendende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

Skovbaergred, meaelk

Ymerfromage, kirsebarsovs

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fladeskum
Hybensuppe med &bler

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fladeskum

Gammeldags ¢llebred med malt, maelk

Vaffel, jordbaermarmelade

SALATER

@ salat med grenkal, blomkal og granatable
@ Iceberg, majs, ®rter, pebermix og creme fraichedressing

66000600000

6000600000

¥ Husk! Det er nu, du kan bestille nye survarer.
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Menukort

Uge 38

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kad- og melboller

© Asiatisk inspireret karrysuppe med kylling og ris

© Cremet champignonsuppe

O Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal

© Marokkansk kyllingegryde med grentsager og kikarter, mix af ris
© Karbonade, stuvede rter og qulergdder, kartofler

O Klassisk millionbef, kartoffelmos, syltede redbeder

HOVEDRETTER

Bagt farsbrgd af gris med porrer, fledesovs, kartofler, gulergdder
Hamburgerryg, aspargessovs, kartofler, gulergdder, broccoli

Hakkebof i fladesovs med bacon og champignon, ovnbagte kartofler med courgetter
Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, agurkesalat

Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris

Gammeldags gregnkalssuppe, sprangt nakkefilet af gris, kartofler

Braiserede kaber af gris, skysovs, kartofler, tomatsalsa med hvidlgg og persille
Skipperlabskovs med kalvetern, smgr, balsamico-honningmarinerede rgdbeder
Tarteletter, Plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

Sveskegrgd, maelk

Tiramisu

AZblesuppe med tvebakker

Frugtsalat med chokoladedrys

Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup
Risengrgd, kanelsukker, smgrklat

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fladeskum

Gammeldags ¢llebred med malt, maelk

Amerikanske pandekager, solba&armarmelade

SALATER

® Rodbeder med selleri, &bler og solbaer
@ Gulerodsrakost med ananas

66000600000

6000600000

DDM_Menu_37 - 38.indd 3 28/06/2023 09.03



En tid med forandringer

September, en maned fyldt med forventning og forandring. Det er som
om, naturen har bestemt sig for at malke hele farvepaletten og skabe
et mestervaerk af gyldne nuancer. De grgnne blade begynder at trans-
formere sig til sprudlende guld og breendende r@dt, mens vinden visker
om &ndring og nye begyndelser.

Det er ogsa en tid, hvor solens varme stadig omfavner vores hud, men
aftenens kulde minder os om, at efteraret er pa vej. Det er en maned,
hvor vi pakker os ind i lette jakker og ser solen danse mellem de fgrste
efterarsskyer. Det er en tid, hvor vi nyder en kop varm te og lader vores
sind dvaele ved minderne om sommerens eventyr.

Til sddan en dag hvad vil sa vaere bedre en varme svenske kgdboller
glaseret i fledesovs, cremet kartoffelmos kombineret med spdme
i form af tyttebaersylt. Eller en portion fiskefrikadeller med laks,
citron-dild sovs, kartofler og gulergdder. Derudover kan du for eksem-
pel ogsa se frem til nedenstaende retter og mange flere som du finder
pa menukortet:

« Tarteletter med hons i asparges
« Stegt redspattefilet med persillesovs, kartofler og gulergdder

« Gammeldags grgnkalsuppe med sprengt nakkefilet af gris og
kartofler

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir
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