Menukort

Uge 13-14




Menukort

Uge 13

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Cremet aspargessuppe med kgdboller

© Minestronesuppe

O Dampet skrubbe med rejer, blomkal, dressing, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Bagt farsbred med cherrytomat, skysovs, kartofler, broccoli
© Kylling i spicy karrysovs, ris, ingefeerkrydret ananaschutney
© Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal
O Ungarsk inspireret gullaschsuppe med kartofler

HOVEDRETTER

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Tarteletter, hons i asparges

Karbonade, skysovs, kartofler, blomkal og gulergdder

Ungkvaglever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Stegt radspaettefilét, persillesovs, kartofler, marinerede gulergdder og lag
Lammesteg, fladekartofler, ovnbagte grenne begnner med bacon

Braiseret okseinderlar, skysovs, kartofler, marinerede redleg med ableeddike
Paskeplatte (skidne &g, lammefrikadelle, mignon a la creme, rugbred, smer)

Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

Skovbargred, maelk

Hindbaerdessert med fladeskum

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags rabarberkage med makroner og fladeskum
Gammeldags kaernemalkssuppe, rosiner

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Vaffel, jordbeermarmelade

SALATER

(19) Iceberg, broccoli, gulerod, erter med flede-eddike dressing
@ Revet qulerod med citron

66000600000

60000600000

@ Husk! Det er nu, du kan bestille nye survarer.



Menukort

Uge 14

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Asiatisk inspireret karrysuppe med kylling og ris

© Cremet champignonsuppe

O Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Bollerikarry med gulergdder, lag og &bler, ris

© Coq au vin, kartofler

© Morbrad af gris, champignon a 1a creme, persillekartofler, pestobagte cherrytomater
O Paneret schnitzel af gris, peberrodssmgr med kapers, kartofler, erter

HOVEDRETTER

Bagt farsbrgd af gris med porrer, fladesovs, kartofler, majs

Lammesteg, skysovs, kartofler, rabarberchutney

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, greanne bgnner

Hvidkalsgryde med oksekgd og gulergdder tilsmagt med karry og soja, rugbrad
Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, gulergdder

Oksegullasch med grgntsager, kartoffelmos

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, serter

Paskeplatte (skidne &g, lammefrikadelle, mignon a la creme, rugbred, smer)
Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikarter, mix af ris
Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede rédbeder - vegetarisk

DESSERTER

Rabarbergred, maelk

Passionsfrugtfromage med passionsfrugtsirup
Brownie med fledeskum, havtornsirup
Frugtsalat med chokoladedrys
Blabar-hindbaersuppe, grask inspireret yoghurt
Risengrgd, kanelsukker, smorklat

Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade
Amerikanske pandekager, solbeermarmelade

SALATER

® Marineret tomatsalat
@ waldorfsalat

66000600000

60000600000



Pasken er en serlig hojtid

| disse uger indtager pasken lige sa stille og roligt kalenderen, hvor vi
i Danmark kan se frem til flere forskellige helligdage og hgjtider. Men
hvorfor er det lige at vi fejrer pasken? Palmesgndag markerer begyn-
delsen pa den kristne paskeuge. Pa denne dag fejres Jesus indtog i
Jerusalem, hvor han blev mgdt med palmegrene og jubel fra menne-
skemangden. Skaertorsdag mindes kristne Jesus nadver med disci-
plene pa den sidste aften, inden han blev arresteret og dgmt til deden.
Langfredag er den dag, hvor Jesus slaebte korset igennem Jerusalem og
op pa Golgata til sin egen korsfaestelse. Til sidst sa fejres Jesus opstan-
delse fra de dgde og hans sejr over dgden pa paskedag den 9. april. Pa
denne dag er der tradition for at spise paskelam, hvilket der kan vare
mange arsager til. Vi synes, det er et pletskud af en spise og smager vi-
dunderligt, hvorfor du kan se frem til hele tre forskellige lammeretter!
| uge 13 og 14 kan du se frem til en lammesteg med flgdekartofler og
ovnbagte grgnne bgnner med bacon. Eller hvad med en flot paskeplatte
med skidne g, lammefrikadeller, mignon a la creme, rugbred og smer.
Sidst men ikke mindst kan vi tilbyde en lammesteg med flgdekartofler,
ovnbagte grgnne bgnner og bacon. Hvis lam nu ikke lige er din kop te,
sa kan du heldigvis se frem til en masse andre pletskud pa vores menu-
kort, hvor maske disse skal pryde dit middagsbord:

» Stegt redspaxttefilet med persillesovs, kartofler, marinerede gule-
rodder og log

« Paneret schnitzel af gris med peberrodssmer, kapers, kartofler og
&rter

 Braiseret okseinderlar med skysovs, kartofler og marinerede
rodleg med &bleeddike

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



