" "
; [
f
w Y
» |
o

o

Menukort

Uge 01-02




Menukort

Uge 01

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Cremet aspargessuppe med kgdboller

© Minestronesuppe

O Dampet skrubbe med rejer, blomkal, dressing, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Klassisk millionbef, kartoffelmos, syltede redbeder

© Kylling i spicy karrysovs, ris, ingefeerkrydret ananaschutney
© Bagt farsbrod med cherrytomat, skysovs, kartofler, broccoli
O Pandestegt medister, skysovs, kartofler, gammeldags redkal

HOVEDRETTER

Karbonade, skysovs, kartofler, rosenkal

Braiseret okseinderlar, fladekartofler, gréanne benner

Ungarsk inspireret gullaschsuppe med kartofler

Ungkvaglever, skysovs med lgg, kartofler, blgde lag

Stegt radspaettefilét, persillesovs, kartofler, marinerede gulergdder og lag
Svenske kadboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersylt

Tarteletter, hgns i asparges

Brunkal, spraengt nakkefilét af gris, rugbred

Gris i sur-sgdsovs med peberfrugt og bambusskud, mix af ris

Indisk gryderet m. chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

Skovbargred, maelk

Kirsebaerfromage med flagdeskum

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fledeskum
Gammeldags kaernemalkssuppe, rosiner

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Vaffel, jordbeermarmelade

SALATER

® salat med grgnkal, blomkal og granatable
@ Iceberg, agurk, pebermix og feta med creme fraiche dressing

66000600000

60000600000

@ Husk! Det er nu, du kan bestille nye survarer.



Menukort

Uge 02

FORRETTER

© Oksekgdssuppe med kod- og melboller

© Kokossuppe med kylling, rad karry, hvidleg og ingefaer
© Cremet champignonsuppe

O Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

KUNDEFAVORITTER

© Karbonade, stuvede rter og gulergdder, kartofler

© Marokkansk kyllingegryde med gregntsager og kikarter, mix af ris

© Bagt farsbrad af gris med porrer, fladesovs, kartofler, ovnbagte rodfrugter
O Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, gammeldags rgdkal

HOVEDRETTER

Boller i karry med gulergdder, Ieg og =bler, ris

Braiseret kalveyderlar, skysovs, kartofler, glaserede perlelgg

Hakkebgf i fladesovs m. bacon og champignon, ovnbagte kartofler m. courgetter
Hvidkalsgryde med oksekgd og gulergdder tilsmagt med karry og soja, rugbrad
Fiskefrikadeller med laks, citron-dild sovs, kartofler, arter

Oksegullasch med grgntsager, kartoffelmos

Coq au vin, kartofler

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, serter

Braiserede kaber af gris, skysovs, kartofler, tomatsalsa med hvidlgg og persille
Plantebaseret millionbgf, kartoffelmos, syltede rédbeder - vegetarisk

DESSERTER

Sveskegregd, maelk

Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup
Tiramisu

Frugtsalat med chokoladedrys

Hybensuppe med &bler

Risengrgd, kanelsukker, smorklat

Jordbaergred, maelk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags éllebred med malt, flade

Amerikanske pandekager, solbeermarmelade

SALATER

® Redbeder med selleri, @bler og solbaer
@ Waldorfsalat

66000600000

60000600000



En ny begyndelse

Vi haber, at du har haft en dejlig jul og er kommet godt ind i det nye
ar. Sa blev det atter engang januar, som er opkaldt efter den romerske
gud Janus, der er guden for al begyndelse, hvilket jo giver meget god
mening nu, idet vi tager hul pa et nyt ar. Januar er normalt kendt for
at veere en kelig maned. | 1942 oplevede Danmark den kgligste januar
maned, hvor temperaturen naede ned pa minus 31 grader. De kolde
vinterdage kalder neermest pa noget dejligt varmt at drikke eller spise.
Vi har derfor sgrget for en masse varme supper, hvor du kan se frem
til en klassisk dansk oksekgdssuppe med kgd- og melboller. Hvis du
er til det lidt mere eksotiske, sa er kokossuppe med kylling, rgd karry,
hvidleg og ingefaer maske noget for dig? Der er som altid meget mere
at finde pa vores menukort. Det kunne for eksempel vaere:

- Pandestegt medister, skysovs, kartofler og gammeldags redkal
« Marokkansk kyllingegryde med grgntsager, kik®rter og ris

» Stegt radspaettefilét, persillesovs, kartofler, marinerede gulergdder
og lag

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



