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Menukort

Uge 43

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller
Cremet aspargessuppe med kgdboller
Minestronesuppe

Pate med peber, Cornichoner, rugbrgdskiks

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Karbonade, stuvede @rter og gulergdder, kartofler

Coq au vin, kartofler

Dansk hakkebgf, skysovs med lgg, kartofler, blgde lgg, syltede redbeder
Boller i karry med gulergdder, lag og ®bler, ris

Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, blomkal

Tarteletter, hons i asparges

Bagt farsbrgd af gris med soltgrrede tomat, skysovs, kartofler, broccoli
Svenske k@dboller i fladesovs, kartoffelmos, tyttebaersyit

Stegt r@dspaettefilét, persillesovs, kartofler, gulergdder

Spraengt nakkefilet af gris, aspargessovs, kartofler, blomkal, gulergdder
Oksekgd med r@de bgnner, cous-cous med grgntsager

Pasta carbonara med bacon og hvidlgg, erter

Brandende karlighed, kartoffelmos, syltede redbeder

Indisk krydret gryderet med chick free og garam masala, quinoa med blomkal - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Skovbargred, maelk

Ymerfromage, kirsebarsovs

Henkogt ananas og fersken, racreme

Gammeldags blommekage med makroner og fledeskum
Hybensuppe med abler

Klassisk vaniljebudding, saftsovs

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, maelk

Pandekager, solbeermarmelade

SALATER

19)
D

Sprad fennikel og spidskal i &ble eddike og tofu
Ristede Ingrid certer i tamari



Menukort

Uge 44

FORRETTER

(1]
2]
(3]
(4]

Oksekodssuppe med ked- og melboller

Asiatisk inspireret karrysuppe med kylling og ris
Cremet champignonsuppe

Honsesalat med asparges og champignon, mini toast

HOVEDRETTER

6600060000 00000

Pandestegt medister, skysovs, kartofler, redkal

Marokkansk kyllingegryde med grgntsager og kikarter, mix af ris
Karbonade, skysovs, kartofler, rosenkal

Klassisk millionbgf, kartoffelmos, syltede redbeder

Bagt farsbrad af gris med porrer, fleadesovs, kartofler, gulergdder
Ovnstegt kamsteg, skysovs, kartofler, radkal

Hakkebgf i fladesovs med champignon, ovnbagte kartofler med graeskar og rosmarin
Pandestegte frikadeller, skysovs, kartofler, agurkesalat

Stegt laksefilét, fladestuvet spinat, dild krydrede kartofler, gulergdder
Enebaergryde af gris i tern, kartoffelmos, grenne bgnner

Brunkal, spraengt nakkefilét af gris, rugbrgd

Kotelet af gris, krydret skysovs, kartofler, pestobagte tomater

Kylling i karry med gulergdder, leg og abler, ris

Tarteletter, plantebaseret tarteletfyld med asparges - vegetarisk

DESSERTER

6000600000

Sveskegrad, maelk

Tiramisu med Amaretto liker

Ablesuppe med tvebakker

Henkogt fersken og blommer, valngddecreme med portvin
Cremet ymerdessert med ristet kokosmel, solbarsirup
Risengred, kanelsukker, smgrklat

Jordbaergred, malk

Citronfromage med fledeskum

Gammeldags gllebred med malt, maelk

Vaffel, jordbaermarmelade

SALATER

19)
D

v

Redkalssalat med granataeble
Belugalinser i mandelsauce

Husk! Det er nu, du kan bestille nye survarer.



Pasta og efterar - en international
klassiker

| uge 43 fejres International Pastadag den 25. oktober, en dag, der
hylder en af verdens mest elskede og alsidige retter. Pasta findes i
utallige variationer, men nogle retter skiller sig ud ved deres enkle
sammensatning og genkendelige smag. En af dem er den klassiske
pasta carbonara med bacon, hvidlgg og zrter.

Carbonaraen stammer fra det italienske kekken, hvor fa gode ravarer
og tydelige smage er i fokus. Her spiller den mgre pasta sammen med
den salte dybde fra bacon, mens hvidlgget giver ekstra karakter, og
®rterne tilfgrer et mildt og friskt modspil. Det er en ret, der bade er
fyldig og afbalanceret, med en smag, der er let at holde af.

| efteraret, hvor tempoet ofte bliver lidt roligere, passer carbonaraen
godt som velsmagende maltid. En oplagt made at markere pastadagen
pa med en klassiker, der altid giver lidt ekstra pa tallerkenen.

Hvis du far lyst til mere mad i efterarstoner, kunne det f.eks. vaere:
» Rodkalssalat med granataeble — nv saLar

« Svenske kgdboller i fladesovs med kartoffelmos og tyttebaersylt
« Risengred med kanelsukker og smorklat

Velbekomme

DET DANSKE
MADHUS

Mail: kundeservice@ddm.dk
Telefon: 70 70 26 46

Trykt pa 100% genbrugspapir



